
 

 

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ НА ОСНАЩЕНИЕ ХРАНИЛИЩА ОВОЩЕЙ И/ИЛИ ФРУКТОВ, Г. _________________ 

Характеристика Ед. изм. Камера № ___ Камера № ___ Камера № ___ Камера № ___ Камера № __ 

Помещение №___ 

Приемо-

сортировочный цех 

Размеры камеры, Д х Ш х В м 12х12х6 36х18х6    24х18х6 

Площадь камеры м2 144 648    430 

Материал и толщина пола мм Бетон 300 мм Бетон 300 мм    Бетон 300 мм 

Тип и толщина изоляции стен, ППУ мм 100 100    100 

Тип и толщина изоляции потолка мм 100 100    100 

Тип и толщина изоляции пола мм нет нет    нет 

Размеры дверей (световой проем), Ш х В м 2400х2400 2400х2400    2400х2400, 4000х4000 

Количество дверей, их типы 

(распашные/откатные/подъемные), эл. привод 

(мощность), наличие завес 

шт. 1 откатная 2 откатные    
1 откатная,                       

2 подъемно-секционные 

Температура в помещении 
°С 0…+1 +2…+4    +12..+14 

Технологический процесс в помещении 
 

Хранение Хранение    
Технологическое 

помещение 

Продукт, упаковка 
 Капуста, китайская сетка Картофель, навалом   

 
Сортировка овощей 

Способ хранения (стеллажное/напольное/иное), 

на паллетах или нет 
 Стеллажи, паллеты -    Паллеты 

Вместимость камеры по продукту т 400 1500    300 

Поступление продукта в сутки, % по массе от 

полной вместимости камеры 
 20 т/сутки, 5% 50 т/сутки, 5%    150 



 

 

 

Температура поступающего продукта °С +5 +15    +15 

Загрузка и освобождение, период хранения Мес. Ноябрь    – февраль Сентябрь/Октябрь – Март    Сентябрь-март 

Температура выходящего продукта °С +2 +5    +15 

Поддержание влажности % Требуется, 90-95% Требуется, 90-95%    Нет 

Наличие вентиляции  3 крата в сутки 3 крата в сутки    
3 крата в час, 

рекуперация 

Время термообработки час 24 часа 24 часа    Нет 

Мощность и время работы освещения в камере ч По нормам По нормам    По нормам 

Обслуживающий персонал чел 2 4    50 

ПТС: тип (газовый/дизельный/ электрический) и 

мощность, кВт 

шт. ЭК ЭК    ЭК 

Количество ПТС  1 1    1 

Мощность доп. Источников теплопритоков кВт Вентиляторы Вентиляторы    Вентиляторы 

Прочие условия и требования  
Климат-контроль Климат-контроль    - 

Требования по составу, комплектации оборудования  1 ВО Обдув поперек камеры    
ВО двухпоточные 

подпотолочные 

Требования к размещению компрессорного 

оборудования 
 

В техническом 

помещении,           

трасса 30-50 м 

В техническом 

помещении,                    

трасса 20 м 

   

В техническом 

помещении,                    

трасса 20-30 м 
Требования к размещению конденсаторов  

На крыше здания На крыше здания    На крыше здания 


